Materia: 6880 Álgebra

División de Ingeniería

Adscripción: Depto. de Matemáticas

Elaboración de Embutidos
[image: image1.jpg]


La Compañía de Alimentos Nutricare ha recibido una orden para elaborar semanalmente 1000 kilogramos de un embutido que contenga 12% de carbohidratos, 5% de grasa y 15% de proteína. Para ello cuentan con 3 diferentes tipos de tripas naturales: tripas de cerdo, tripas de res, tripas de cordero. Además cuentan con carne de pavo y carne de pierna de cerdo. La siguiente tabla muestra los porcentajes de grasa, carbohidratos y proteína de estos 5 ingredientes. También se muestra el costo por kilogramo de cada uno de los ingredientes. 
www.casings.com/html/home-espanol.html
	
	Pierna de cerdo
	Tripas de cerdo
	Tripas de cordero 
	Tripas de res
	Carne de pavo

	Carbohidratos (%)
	5
	25
	10
	5
	15

	Grasas (%)
	8
	6
	3
	4
	2

	Proteínas (%)
	15
	5
	20
	10
	10

	Precio/Kg ($)
	11.00
	5.00
	6.00
	8.00
	7.00


1. El gerente de producción, recientemente contratado, ordenó preparar el embutido con 200 kilogramos de cada uno de los cinco ingredientes. Éste fue destituido de su puesto cuando el director general se enteró de tal acción. ¿Es posible justificar la decisión del director general en términos del desempeño del gerente destituido?
2. El nuevo gerente de producción presentó, a petición del director general, dos propuestas para la elaboración del embutido, señalando que la propuesta A, es más económica. Las dos propuestas se muestran en la siguiente tabla (las unidades de las cantidades mostradas son kilogramos). ¿Crees que el nuevo gerente tenga posibilidades de conservar su empleo?

	
	Pierna de cerdo 


	Tripas de cerdo
	Tripas de cordero 
	Tripas de res
	Carne de pavo

	Propuesta A
	268.42
	221.38
	476.48
	14.32
	20

	Propuesta B
	271.28
	219.48
	474.10
	10.75
	25


3. El director de la compañía no estaba del todo contento con el desempeño del nuevo gerente de producción, así que preguntó entre sus empleados si habría otras maneras para preparar el embutido con los ingredientes disponibles. Uno de ellos utilizó un modelo matemático que le permitió determinar y presentar todas las maneras de preparación posibles, así como cuál de ellas resultaba más barata y cuál resultaba más cara. Por supuesto, este empleado fue ascendido a gerente de producción. 
a. Encuentra un modelo matemático que describa la situación.

b. Encuentra todas las posibles soluciones y las condiciones que deben imponerse a la cantidad de cada ingrediente, para obtener soluciones factibles.
c. Determina la cantidad de cada ingrediente, de modo que el embutido resulte más barato.

d. Determina la cantidad de cada ingrediente, de modo que el embutido resulte más costoso.

4. Durante el verano, la compañía tuvo inventarios excesivos de tripa de res y se decidió hacer el embutido utilizando la máxima cantidad posible de este ingrediente. Encuentre las cantidades de cada ingrediente para preparar este embutido rico en tripa de res, así como el costo total.

5. Durante el invierno, la tripa de res no estuvo disponible y se tuvo que preparar el embutido con los otros cuatro ingredientes. Determine las cantidades de cada ingrediente para preparar este embutido sin tripa de res, así como el costo total.
6. ¿Hay algún ingrediente del cual no se pueda prescindir?

7. ¿Es posible prescindir de dos ingredientes? 
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